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SALADS

Salade de Chèvre Chaud  
Fromage de chèvre, betterave Chioggia, 
pignons, mesclun, tomate, vinaigrette, 
pollen de fleurs, vinaigre balsamique

Goat cheese, Chioggia beetroot, pine nuts, mesclun, 
tomatoes, vinaigrette, flower pollen, balsamic vinegar

Poke Bowl 
Saumon mariné, riz, algue, edamame, carotte, 
chou rouge, mangue, avocat, oignon, vinaigre, 
huile de sésame, sauce soja

Marinated salmon, rice, seaweed, edamame, carrot, 
red cabbage, mango, avocado, onion, vinegar, 
sesame oil, soy sauce

Buddha Bowl   
Riz, algue, edamame, carotte, chou rouge, mangue, 
avocat, oignon, vinaigre, huile de sésame, sauce soja

Rice, seaweed, edamame, carrot, red cabbage, 
mango, avocado, onion, vinegar, sesame oil, soy sauce
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STARTERS

Poulet Croustillant Coréen Sucré/Salé
Aiguillette de poulet, ail, sauce soja, gingembre, 
oignon fane, piment, cacahuètes

Sweet & spicy fried chicken strips, garlic, 
soja sauce, ginger, spring onions, chili, peanuts

Planche à Partager / To be shared
Jambon séché, saucisson, chorizo, gouda, parmesan, 
bûche de chèvre, tapenade de carotte au carvi, 
tomate cerise, raisin, piment, cornichon, olive

Carrot tapenade with caraway, parmesan, gouda, 
cured ham, sausage, chorizo, cherry tomato, 
grape, chilli, goat’s cheese, gherkin, olive.

Crème de Lentilles Corail  
Lentilles, crème, lait de coco, noix de coco, 
gingembre, curry, ail, oignon

Lentils, cream, coconut milk, coconut,  
ginger, curry, garlic, onion

Supplément scampi à la plancha
Extra grilled scampi

Scampis Frits
Sauce sweet Chili

Fried scampi, sweet chili sauce
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Carte valable à partir du 11 novembre 2022. Photos non contractuelles. Prix en €, service compris. Une liste des allergènes est mise à disposition sur demande. 
Pour votre santé, attention à l’abus d’alcool. La direction se réserve le droit de ne plus servir d’alcool.

Végétarien/Vegetarian

Contient du porc/Contains pork

De Purple Lounge invitéiert Iech op eng kulinaresch 
Rees duerch d’ganz Welt, vergësst dobäi awer 
selbstverständlech net onse Lëtzebuerger Klassiker 
par excellence: d’Bouchée à la reine oder de
Carpaccio de Bœuf mat Lëtzebuerger Rëndfleesch.

DESSERTS

Crème Brûlée 
à la Vanille Bourbon

Bourbon vanilla crème brûlée

Pastel de Nata & Café

Flashez 
et réservez 
votre table! 

Profiterole Géante 
Chou craquelin, glace vanille, 
chocolat noir 70%, noisettes

Chou pastry, vanilla ice cream, 
dark chocolate 70%, hazelnuts

L’Amarena
Glace yaourt, meringue, cerises Amarena, chantilly

Yoghurt ice cream, meringue, Amarena cherries, 
whipped cream

Tiramisù
Biscuit, mascarpone, Amaretto, café, vanille

Biscuit, mascarpone, Amaretto, coffee, vanilla
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Garniture supplémentaire
frites, légumes, salade verte, riz, purée, chou rouge aux pommes

Supplement side dishes: fries, mix vegetables, green mix salad, rice, 
puree, red cabbage with apples

Planche à Partager L’Amarena

BURGERS, 
BUN & ROLL

24

FISH

Saumon aux Épices Japonaises
Saumon, sauce soja, algue, sésame, chou kale, 
sauce Ponzu Yuzu

Salmon, soy sauce, seaweed, sesame, kale,  
Ponzu Yuzu sauce

Filet de Rouget & Tajine de Légumes
Rouget, citron confit, pickles d’oignon rouge, 
légumes provençaux aux figues 

Red mullet, lemon confit, red onion pickles, 
Provencal vegetables with figs
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Lobster Roll
Homard, pain brioché, pomme, céleri, 
mayonnaise citronnée Combawa, salicorne, 
chips de légumes

Lobster, brioche bread, apple, celery, 
lemon mayonnaise Combawa, salicorne, 
vegetables chips
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Black Angus Cheese Burger  
Bœuf Black Angus, sauce burger, salade 
romaine, tomates, oignons, cheddar, bacon

Black Angus beef, burger sauce, romaine 
salad, tomatoes, onions, cheddar, bacon

All Black Burger  
Pain au charbon végétal, bœuf Black Angus,  
sauce Samouraï, salade romaine, tomate,  
oignons, cheddar, bacon

Vegetable charcoal bread, Black Angus beef, 
Samurai sauce, romaine salad, tomato, onions, 
cheddar, bacon

Bun & Roll
Saumon mariné, bun’s roll, légume racine, 
mayonnaise citron-gingembre, pomme, salicorne

Marinated salmon, bun’s roll, root vegetable, 
lemon-ginger mayonnaise, apple, samphire
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All Black Burger

Saumon aux épices Japonaises
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MEAT

Tartare de Bœuf
Beef tartar

Jamaican Chicken 
Poulet, poivre de Jamaïque, ail, oignon, citron, gingembre, 
thym, Worcestershire sauce, piment, tomate verte

Chicken, Jamaican pepper, garlic, onions, lemon, ginger, 
thyme, Worcestershire sauce, chili, green tomatoe

Souris de Cerf Braisée 
Kumquat confit au poivre de Kampot, 
chou rouge aux pommes

Braised deer meat with Indian Pale Ale, kumquat 
confit with Kampot pepper, red cabbage with apples

Carpaccio de Bœuf 
Bœuf du terroir luxembourgeois, parmesan, câprons, 
huile d’olive, citron, betterave Chioggia, mûres, roquette

Luxembourgish beef, parmesan, capers, olive oil, 
lemon, Chioggia beetroot, blackberries, arugula 

Coq au Vin   
Coq, vin rouge, lard fumé, champignons, oignons

Chicken, red wine, smoked bacon, mushrooms, onions

Tagliata de Bœuf Black Angus  
Roquette, tomates cerises, parmesan, sauce balsamique

Black Angus Beef in tagliata, arugula, 
cherry tomatoes, parmesan, balsamic sauce
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CLASSICS

Paccheri al Pomodoro    
Pâtes originaires de Naples, sauce tomate, 
tomates cerise confites, basilic, origan, ail, 
huile d’olive, parmesan

Pasta from Napoli, tomato sauce, candied cherry 
tomatoes, basil, oregano, garlic, olive oil, parmesan

Bouchée à la Reine 
Frites

Fries

Escalope Panée  
Sauce crémeuse aux champignons 

Breaded schnitzel, creamed mushrooms
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Jamaican Chicken 

Lobster Roll


