





	Entrée

	Foie Gras Poêlé
Kaki ∙ Butternut ∙ Safran des Vosges
	25

	
	

	St-Jacques Sashimi
Vanille de Madagascar ∙ Radis ∙ Beignet de Riz
	24

	

	Végétal

	Artichaut Barigoule [image: C:\Users\LAUALL.DOM-C2000\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.Word\leaf green.png]
Tuile de Piquillos ∙ Pickles ∙ Condiment Curry Rouge
	19

	
	

	Butternut au Four  [image: C:\Users\LAUALL.DOM-C2000\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.Word\leaf green.png]
Cèpes ∙ Soupe Verte ∙ Citron Confit
	24

	

	Poisson

	Homard de Bretagne
Abricots Lacto-Fermentés ∙ Miso ∙ Girolles
	49

	
	

	Saint-Pierre au Barbecue
Artichaut au Foie Gras ∙ Gnocchi de Carotte ∙ Jus de Viande
	39

	

	Viande

	Pigeonneau de Thierry Laurent
Dattes ∙ Poivre de Tasmanie ∙ Chou Vert Farci
	38

	
	

	Faux-Filet de Bœuf Wagyu « Grade A4 »
Pomme de Terre Ratte ∙ Salicorne ∙ Jus au Dashi
	75

	

	Fromage

	Chariot de Fromages « Sélection Formaticus »
Chutney ∙ Confiture
	16

	

	Dessert

	Feuilleté de Cacao Malté
Crémeux Manjari ∙ Cassis ∙ Sorbet Cheesecake
	16

	
	

	Poire Williams
Biscuit aux Noix ∙ Earl Grey ∙ Gel Yuzu
	16










	Late Night Dinner

	Vendredi et samedi jusqu’à minuit

	

	Foie Gras Poêlé
Kaki ∙ Butternut ∙ Safran des Vosges
	25

	
	

	Saint-Pierre au Barbecue
Artichaut au Foie Gras ∙ Gnocchi de Carotte ∙ Jus de Viande
	39

	
	

	Pigeonneau de Thierry Laurent
Dattes ∙ Poivre de Tasmanie ∙ Chou Vert Farci
	38

	
	

	Chariot de Fromages « Sélection Formaticus »
Chutney ∙ Confiture 
	16

	
	

	Feuilles de Cacao Malté
Crémeux Manjari ∙ Cassis ∙ Sorbet Cheesecake
	16

	

	Sunday Lunch Menu

	Dimanche 12 novembre 2023, de 12h à 14h
	65

	
	

	Langoustines Rôties
Coing ∙ Condiment Sureau ∙ Crumble de Graines
	

	∙
	

	Lotte Caramélisée
Carotte Confite ∙ Anis Vert ∙ Caviar Citron
	

	Ou
	

	Filet de Biche 
Oignons Roses ∙ Poivre de Tasmanie ∙ Pomme de Terre Fumée
	

	Ou
	

	Butternut au Four  [image: C:\Users\LAUALL.DOM-C2000\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.Word\leaf green.png]
Cèpes ∙ Soupe Verte ∙ Citron Confit
	

	∙
	

	Feuilles de Cacao Malté
[bookmark: _GoBack]Crémeux Manjari ∙ Cassis ∙ Sorbet Cheesecake
	

	Ou
	

	Potimarron Glacé au Sucre
Meringue ∙ Citron Noir ∙ Glace aux Marrons
	

	Ou
	

	Chariot de Fromages « Sélection Formaticus »
Chutney ∙ Confiture 
	

	
	

	Chariot de Fromages et Dessert
	+ 16
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Prix nets en €, service compris.
Les produits des menus peuvent changer. Le chef sera heureux de vous proposer des plats aux couleurs de la saison.
Une liste des allergenes est a votre disposition.





