PURPLE LOUNGE

FOOD & MUSIC

Frites de Patates Douces
et Sauce Légére Fromage Blanc 6
Sweet potato fries with a light fromage blanc

Scampi Frits, Sweet Chili Sauce 8
Fried prawns, sweet chilli sauce

Falafels de Pois Chiche, Persil Plat et Curcuma 8
Chickpea falafels, flat-leaf parsley and curcuma

X-trem Pan Finger Food 10
Nachos, Frites de Patate Douce, Galette de Pomme de Terre,
Fromage Blanc, Cheese Sauce

Nachos, sweet potato fries, potato galette,

fromage blanc, cheese sauce

Créme de Homard et Focaccia 6
Creamy lobster soup, focaccia

Feierstengszalot 10
Tradlitional beef salad

Carpaccio de Boeuf 10
Roquette, Huile d’Olive Citron, Copeaux de Parmesan et
Capres

Beef Carpaccio

Saumon Mariné, Salsa de Mangue au Poivre de Timut 11
Marinated salmon, mango salsa with timut pepper

Foie Gras de Canard, Chutney de Figues 14
Duck foie gras, fig chutney

Salade Caesar, Filet de Poulet,

Croiitons Grillés et Copeaux de Parmesan 12
Caesar salad, chicken breast,

toasted croutons and Parmesan shavings

Bun Chay 12
Salade Viethamienne / Vietnamese salad

Nem de Légumes, Papaye, Mangue, Carotte, Vermicelles,
Germes de Soja, Concombre, Cacahuétes Grillées, Menthe,
Coriandre, Citronnelle, Sauce Soja, Oignon Frit, Salade
Romaine

Vegetable nem, papaya, mango, carrot, vermicelli, soybean
sprouts, cucumber, roasted peanuts, mint, coriander,
lemongrass, soy sauce, fried onion, romaine lettuce

Bo Blin 20
Salade Vietnamienne au Boeuf Black Angus
Vietnamese salad with Black Angus beef

Duo de Jambon Cru et Cuit, Salade Mesclun* 10
Cured & Cooked Ham Duo, Mesclun Salad

Escalope Panée, Sauce Crémeuse aux
Champignons, Salade Mesclun* 10
Breaded schnitzel, creamed champignons, Mesclun Salad

Bouchée a la Reine, Salade Mesclun 12

Pavé de Saumon Fag¢on Teriyaki, Légumes a I’Huile
de Sésame 17
Teriyaki salmon fillet, vegetables done in sesame oil

La Cocotte Mijotée de Chevreuil,

aux Cranberries et Pruneaux, Spatzle 20
Slow-cooked venison casserole

with cranberries, dried prunes and spéatzle

Noix de Saint-Jacques et Gambas Snackées,
Risotto Onctueux aux Champignons 21
Lightly seared scallops and prawns, creamy mushroom risotto

Tartare de Boeuf 14
Beef tartare
Purple Lounge Cheese Burger* 14

Burger au Foie Gras Poélé*
Seared Foie Gras Burger 17

Pavé de Rumsteck Black Angus (200 g)
Laqué aux Epices Japonaises 24
Black Angus rumpsteak (200 g), Japanese spices laquered

T-Bone Steak (5009g) Cuit a la Plancha 39
Sauce Barbecue, Sauce Sweet Curry Onion, Sauce Hawai
Barbecue sauce, sweet curry onion sauce, Hawaiian sauce

"MENU ON STAGE

ENTREE AU CHOIX

Scampi Frits / Fried prawns
Feierstengszalot

Caesar Salade / Caesar salad \7

PLAT AU CHOIX ;
Duo de Jambon Cru & Cuit / Cured & Cooked Ham Duo*
Escalope Panée / Breaded Schnitze*

Salade César Gourmande/ .Ch/'cken Caesar

DESSERT AU CHOIX
Créme Bralée a-la Vanille Bourbon
Tarte Bourdaloue / Pear almond tart
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. ENTREE AU CHOIX

Creme de Homard / Creamy /abstersou,o
Falafels de Pois Chiche / Chickpea falafels - V.4
Carpaccio de Boeuf / Beef Carpaccio

PLAT AU CHOIX

~Bouchée a la Reine
.Escalope Panée / Breaded Schnitze*

Tartare de Boeuf / Beef tartare

DESSERT AU CHOIX

Parfait Glacé Grand-Marnier /lced Grand Marnier parfait :

Tarte Bourdaloue / Pear and almond tart
Stick Brownies / Brownies stick

MENU DU JOUR

2 PLATS
3 PLATS

Créme Briilée a la Vanille Bourbon 5
Tarte Bourdaloue 6
Pear and almond tart

Stick Brownies, Créme Anglaise au Yuzu 6

Brownies stick, yuzu creme anglaise

Parfait Glacé Grand Marnier 7
Iced Grand Marnier parfait

Café Gourmand 8
Créme Brulée, Tarte Amandine, Brownies
Creme brdlée, pear and almond tart, brownies

NOUVEAUX HORAIRES :
Du dlmanche au jeudi de midi & minuit
La cuisine de 12h a 14h30 & 18h30 a 22h30
: Le vendredi de midia2h™
lLe samedi de midi a 3h
La cuisine de 12h a 14h30 & de 18h30 a minuit

Sunday to Thursday ridday to midnight
The kitchenri is open from 12pm to 2:30pm:
; and from 6:30pm to 10:30pm
Friday: 12pm to 2am
Saturday:12pm to 3am
The kitchen is opéen from 12pm to 2:30pm
- and from 6:30pm to midnight

Tous nos plats sont servis avec des frites ou des Ilégumes
sauf la Cocotte de Chevreuil et les St-Jacques

All our dishes are served with fries or vegetables
Except the venison casserole and the scallops
Supplément d’accompagnement 2€

* Contient du porc / Contains pork
Végétarien / Vegetarian

Photos non contractuelles. Prix nets service compris.

Une liste des allergénes est mise a disposition sur demande.
Pour votre santé, attention a I'abus d’alcool.

La direction se réserve le droit de ne plus servir d’alcool.



