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HOUMOLUS, OLIVES ET PAIN NARN (9% |

BURGERS

FRESH
& TASTY

MEAT

CLASSICS

FISH & CHIPS

FISH

BAR AU FENOUIL

Houmous, Olives et Pain Naan 7] @ 9 Cheese 23 Carpaccio de Boeuf @ 19 Bar au Fenouil @ 28
Hummus, olives and naan bread Beoeuf Black Angus, sauce burger, salade Boeeuf, mimolette 18 mois, capron, pain grillé Bar, chermoulah, anis, tomates
romaine, tomate, oignons, cheddar, bacon Beef, mimolette 18 months, olive oil, capron, toast Sea bass, chermoulah, aniseed, tomatoes
Scampi Frits 12 Black Angus beef, burger sauce, romaine
Sauce sweet chili salad, tomato, onions, cheddar, bacon Tartare de Boeuf 20 Tataki de Thon Rouge aux Sésames,
Fried scampi, sweet chili sauce Beef tartare Sauce Ponzu Yuzu & Gingembre 28
Streetfood 23 Thon, sauce ponzu yuzu, sésame blanc & noir,
Poulet Croustillant Coréen Sucré/Salé 14 Pain brioché, beeuf Black Angus, emmental, Jamaican Chicken 2.0 @ 23 feuilles de shiso vert, algue wakamé
Aiguillette de poulet, ail, sauce soja, gingembre, sauce burger, oignons confits, bacon Poulet, gingembre, thym, sauce yuzu, piment, Tuna, ponzu Yuzu sauce, white & black sesame,
oignon fane, piment, cacahuétes Brioche bun, Black Angus beef, emmental cheese, ananas, coriandre green shiso leaves, wakame seaweed
Sweet & spicy fried chicken strips, garlic, burger sauce, onion confit, bacon Chicken, ginger, thyme, yuzu sauce, chilli,
soy sauce, ginger, spring onions, chili, peanuts pineapple, coriander
Eggs-Xtra Chicken 23
Spicy Piri-Piri Shrimps @ 15 Poulet, ceufs, sauce burger, salade romaine, Tagliata de Boeuf Black Angus 29
Gambas, sumac, pickles d’oignon, shiso, tomate, oignon, cheddar, bacon Roquette, tomates cerises, parmesan, Garniture supplémentaire : frites, frites de patates douces,
guacamole, melon Chicken, eggs, burger sauce, romaine lettuce, sauce balsamique légumes, salade verte, purée +3
Gambas, sumac, onion pickles, shiso, tomato, onion, cheddar, bacon Black Angus Beef in tagliata, arugula, Supplement side dishes: fries, sweet potato fries,
guacamole, melon + Xtra Eggs +3 cherry tomatoes, parmesan, balsamic sauce mix vegetables, green mix salad, puree
Planche a Partager / To be shared @ 21
Jambon cru, melon Zaatar, mimolette, cornichons,
pain de campagne
Cured ham, melon Zaatar, mimolette, gherkins,
farmhouse bread

DESSERTS

v, '
A N CRUNCHY PEACH
SALADE DE CHEVRE CHAUD SALADE PURPLE LOUNGE . 5 Toasted Chicken 5‘2 @ 17 Pappardelle aux Scampi Tandoori 21 Affogato 9
Pain de mie, sauce BBQ épicée, cheddar, lard, Scampi, sauce tomate, basilic, origan, ail, Expresso, glace vanille
tomate, shiso, poulet, raita de betterave huile d’olive, parmesan Expresso, vanilla ice cream
Bread, spicy BBQ sauce, cheddar, bacon, Scampi, tomato sauce, basil, oregano, garlic,
tomato, shiso, chicken, beetroot raita olive oil, parmesan Créme Briilée
Option végé / Veggie option Q%) 14 a la Vanille Bourbon 7
Salade Purple Lounge 7, @ 18 Bourbon vanilla creme brilée
Mesclun, melon, asperges, haricot vert, Fish & Chips 19
tomate, radis, mangue Sauce rémoulade, citron Carpaccio d’Ananas & Sorbet Mangue 8
Mesclun, melon, asparagus, green beans, Remoulade sauce, lemon Ananas Victoria, sirop vanille, grenade
tomato, radish, mango Victoria pineapple, vanilla syrup, pomegranate
Escalope Panée 19
Salade de Chévre Chaud '\ @ 22 Sauce crémeuse aux champignons Crunchy Peach @ 10
Mesclun, melon, asperges, haricot vert, tomate, Breaded schnitzel, creamed mushrooms Sorbet péche de vigne, fruits exotiques,
radis, mangue, crottins de chévre, vinaigrette érable créme vanille et croustillant fraise/pistache
Mesclun, melon, asparagus, green beans, tomato, Bouchée a la Reine 20 Vine peach sorbet, exotic fruits, vanilla cream
radish, mango, goat’s cheese, maple vinaigrette Frites and strawberry/pistachio crunch
Fries
Salade de Scampi Grillés aux Epices Tandoori 23 Assiette de Fromages 10

Mesclun, melon, asperges, haricot vert, tomate,
radis, mangue, scampi

Mesclun, melon, asparagus, green beans, tomato,
radish, mango, scampi

@ Végétarien/Vegetarian

d'ganz Welt, vergésst dobai awer selbstverstandlech net onse
Létzebuerger Klassiker par excellence: d’Bouchée a la reine
oder de Kéisplateau mat Létzebuerger Geessekéis.

De Purple Lounge invitéiert lech op eng kulinaresch Rees duerch

Brie de Meaux affiné, fromage de chévre
salade verte, raisins & noix

Ripened Brie de Meaux and Luxembourg
goat cheese, salad, grape, nut

Carte valable a partir du 7 juin 2024. Photos non contractuelles. Prix nets en €, service compris.
Une liste des allergénes est mise a disposition sur demande. Pour votre santé, attention a l'abus dalcool.
La direction se réserve le droit de ne plus servir d'alcool.
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