VORSPEISEN

Foie Gras & gepresstes Wachtelbrustfilet
Gefullte Morchel « Barlauch « Schwarzer Knoblauch

Thunfischfilet
Agnolotti « Comté-Crumble « Poulette-Sauce

Kaviar ,,Sturia IGP Aquitaine*
Aus Frankreich « Aquitanien « 50 g-Dose

Gebratener weiBer Spargel %y
Buchweizen-Tuiles « Estragon-Pesto « Spargelcreme

HAUPTGERICHTE

Agnolotti mit Comté [
Piquillos « Erbsen « Konfiertes Eigelb

Konfierter Petersfisch
Glasierte Karotten mit Timut « Gegrillter Rhabarber «
Rote Butter

Knuspriger Seeteufel
Garnelenchips ¢ Erbsen « Liebstockel-Emulsion

Gegrillter Hummer aus der Bretagne
Panisse « Fenchel « Kalbsjus mit Kapern

Jungtaube auf der Brust gebraten
Dauphine-Kartoffel « Mit Anchovis confiertes Keulenstiick e
Jus mit Amberbier Brasserie Papyllon

Black-Angus-Rindfleisch aus Kastilien
Gegrillter griiner Spargel « Kandierte Zitrone «
Chimichurri-Sauce

Waguy-Rinderfilet der Giiteklasse A4
Zarte Rote Bete « Birnen-Wasabi-Condiment « Kakao-Crumble

DESSERTS
Kaseauswahl ,,Formaticus*
Chutney » Konfitlire « Hausgemachte Cracker

Vanuari Schokolade 63%
Rote-Bete-Sorbet « Gianduja « Shiso-Pulver

Dampfkuchen Karotte
Erbsen « Aufgeschlagene Verjus-Ganache « Karottensorbet

Unsere

Speisenauswahl

26

25

10

22

29

44

39

82

45

48

105

18

17

17

Menii

+65

+35

+55

Vom 2. April bis 15. Juni 2026

MENU NACH WAHL
69 €
Vorspeise, Hauptgericht,

Dessert

Freitag & Samstag 79 €
Zusatzliches Hauptgericht 30 €

Wir sind fur Sie da

Donnerstag bis Montag
19:00 - 23:00 Uhr

Sonntags
12:00 - 14:00 Uhr
&

19:00 - 23:00 Uhr

Prix nets en €, service compris. - Les produits des menus peuvent changer. Le chef sera heureux de vous proposer des plats aux couleurs de la saison.

Uneliste des allergénes est a votre disposition.

CASINO 2000 « Rue Flammang - L-5618 Mondorf-les-Bains » Tel : +352 23 611- 1« info@casino2000.1u

RESTAURANTS - SLOT MACHINES - EVENTS - SHOWS - BARS - ROULETTE STADIUM - CONCERTS - SPORTS BETTING - BLACK JACK - HOTELS




