
Prix nets en €, service compris. Les ingrédients des plats peuvent changer. Le chef sera heureux de vous proposer des produits aux couleurs de la saison. 

Une liste des allergènes est à votre disposition. 

CASINO 2OOO ∙ Rue Flammang - L-5618 Mondorf-les-Bains ∙ Tel : +352 23 611 - 1 ∙ info@casino2000.lu 

RESTAURANTS - SLOT MACHINES - EVENTS - SHOWS - BARS - ROULETTE STADIUM - CONCERTS - SPORTS BETTING - BLACK JACK - HOTELS 
 

 

 

 
 
 
 
 

 À la carte Menu  
    

ENTRÉES    
    

Tartare de Veau du Pays 
Bonite Séchée ∙ Butternut ∙ Crème Glacée Chou Rouge 

26   

   D  

Poulpe de Roche Grillé  
Émulsion de Patate Douce ∙ Haddock ∙ Sorbet de Pamplemousse 

25   

    

Caviar « Sturia IGP d’Aquitaine »  
France ∙ Aquitaine ∙ Boîte de 50 g  

110 + 65  

    

Polenta & Pecorino 
Œuf Confit ∙ Caviar de Balsamique ∙ Safran des Vosges 

22   

    

PLATS    
    

Tourte de Céleri Rave 
Truffe Noire Melanosporum ∙ Jus Corsé ∙ Sabayon Truffé 

35 
 

 

    

Saint-Jacques Rôties 
Ris de Veau Caramélisé ∙ Risotto de Topinambour ∙  
Sabayon de Vin Rouge 

45  
 

    

Lieu Jaune Confit à la Laitue de Mer 
Tartelette de Nori ∙ Carotte Citronnelle ∙ Beurre d’Oursin 

40   

    

Homard de Bretagne Grillé 
Poutargue ∙ Pomme & Radis au Four ∙ Jus Lié au Corail 

82 + 35 

 

    

Pigeonneau Cuit sur Coffre 
Croustillant de Farce Fine ∙ Salsifis ∙ Jus à la Bière Ambrée 
Brasserie Papyllon 

45  
 

    

Joue de Veau Confite 24 h 
Pithiviers au Foie Gras ∙ Morilles ∙ Jus de Braisage aux Truffes 48   

    

Faux-Filet de Bœuf Wagyu Grade A4 
Spätzles au Sarrasin ∙ Crème d’Œuf ∙ Bouillon au Dashi 

105 + 55  

    

DESSERTS    
    

Chariot de Fromages « Sélection Formaticus »  
Chutney ∙ Confiture ∙ Crackers Maison 18  

 

    

Poire Pochée au Thé Noir & Thé Vert 
Crème de Noix de Coco ∙ Sarrasin ∙ Truffe Noire 

17   

    

Mandarine  
Crémeux Chocolat ∙ Cardamome ∙ Grué Cacao 

17   

 

Du 05 Février 2026 au 30 Mars 2026 

 

MENU À LA CARTE 

69 € 

Entrée, plat, dessert 

 

Vendredi & Samedi 79 € 

Plat supplémentaire 30 € 

Nous sommes là pour vous 

du jeudi au lundi 

de 19h à 23h 

le dimanche 

de 12h à 14h & 19h à 23h 

À partir du 20 février 2026 

 

MENU INSPIRÉ PAR L’IA 
un dialogue entre art et 

gastronomie avec Morgane SOULIER 

(conférencière et experte en IA)  

et François JAGUT 
 

 
75 € 

Amuse-bouche, 

entrée, plat, dessert 

 

Langoustine & Truffes 
∙ 

Poulpe de Roche Grillé 
∙ 

Lieu Jaune Confit à la 

Laitue de Mer 
∙ 

Mandarine 

 


