STARTERS

Sot-I'y-Laisse Tartlet
Vegetable vinaigrette « Piquillos sorbet « Ajoblanco

Small Red Porgy
Bouillon aux Agrumes « Salicorne « Sorbet Roquette

« Sturia Classic Osciétre » Caviar
France « Aquitaine « 50g tin
Zucchini Flower ¥/

Asparagus « Pickled strawberries « Black lemon

MAIN COURSES

Ratatouille Ravioli N{é‘]
Vosges saffron « Eggplant caviar « Citrus hints

Poached Cod with Espelette Pepper
Pineapple tomato « Green Zebra sorbet « Lemon caviar

Coastal Red Mullet
Artichoke « Candied lemon « Brown butter emulsion

Brittany Lobster
Bulgur « Pistachios « Chilled chimichurri

Challans Duck Breast on the Bone
Baby carrots « Bonito flakes « Miso jus

Saddle of Lamb from Pays d’Oc
Braised onions s Fine stuffing « Red pepper

Black Angus Beef from Castile
Barbecue « Carrot syrup « Braised turnip

DESSERTS

« Formaticus » Cheese Selection
Chutney ¢ Jam « Homemade crackers

Red Berries
Cream mousse » Tangy redcurrants « Basil vinaigrette

Charentes Melon
White chocolate « Extra virgin olive oil « Tarragon sorbet

Ala carte
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Menu

From 19 June to 3 August 2025

MENU A LA CARTE
72 €
Starter, Main course, Dessert

+65

Fridays & Saturdays 82 €

Additional main course 30 €

+30

Opening hours
Thursday to Monday
7:00 p.m. - 11:00 p.m.

Sunday
12:00 p.m. - 2:00 p.m.
&
7:00 p.m. - 11:00 p.m.

Prix nets en €, service compris. - Les produits des menus peuvent changer. Le chef sera heureux de vous proposer des plats aux couleurs de la saison. Une liste des allergénes est a votre disposition.
CASINO 2000 « Rue Flammang - L-5618 Mondorf-les-Bains « Tel: +35223611-1 « info@casino2000.lu
RESTAURANTS - SLOT MACHINES - EVENTS - SHOWS - BARS - ROULETTE STADIUM - CONCERTS - SPORTS BETTING - BLACK JACK - HOTELS



