STARTERS

Seared Foie Gras
Jerusalem Artichoke Ravioli « Dates « Chicken Broth

Beef & Scallop Tataki

Black Garlic Ice Cream « Carrot Pickles « Mustard Tuile
Caviar « Sturia Classic Osciétre »

France « Aquitaine«50 g

Parsnip Mille-Feuilles &
Chanterelle Mushrooms « Balsamic Caviar « Nasturtium Oil

MAIN COURSES

Celery Root Vegetable Ravioli
Hazelnut Cream « Watercress « Black Trumpet Infusion

Glazed Sea Bass « Petit Bateau »
White Colonnata Lard « Braised Endive « Saffron Butternut
Squash

Confit Brill
Salsify « Samphire « lodized « Beurre Blanc »

Brittany Lobster

Turnip with Sumac « Charcoal Mousseline « Pink Grapefruit

Dry-Aged Veal Chop
Potato Delight « Oscietre Caviar « Hay Jus

Venison Fillet
Furikake « Ligonberry Tartlet « Black Sesame Condiment

Wagyu Beef Sirloin - Grade A4

Red Wine Sabayon « Blackcurrant & Horseradish Condiment

Confit Apple with Nori

DESSERTS

« Formaticus » Cheese Selection
Chutney ¢ Jam « Homemade Crackers

Candied Chesnuts
Miso Mousse « Pistachio Praline « Rum Syrup

Local Honey Cream
Roasted Pineapple « Lime Gel « Kalamansi Sorbet

Ala carte
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Menu

+65

+35

+55

From 06" November to

15" December 2025

MENU A LA CARTE
78 €

Starter, Main Course, Dessert

Fridays & Saturdays 88 €
Additional Main Course 30 €

Special Christmas Opening
MENU ONLY

6-Course : 109€
7-Course : 129€

December 25 & 26 :

Lunch & Dinner

Opening hours
Thursday to Monday
7:00 p.m. - 11:00 p.m.

Sunday
12:00 p.m. - 2:00 p.m.
&
7:00 p.m. - 11:00 p.m.

Net prices in €, service included. - Menu items are subject to change. The chef will be happy to offer you dishes featuring seasonal ingredients. Alist of allergens is available upon request.

CASINO 2000 » Rue Flammang - L-5618 Mondorf-les-Bains « Tel : +352 23 611- 1« info@casino2000.lu

RESTAURANTS - SLOT MACHINES - EVENTS - SHOWS - BARS - ROULETTE STADIUM - CONCERTS - SPORTS BETTING - BLACK JACK - HOTELS




