ENTREES

Foie Gras Mi-Cuit
Ventreche de Thon « Topinambour « Sarrasin Soufflé

Maquereaux a la Flamme
Pesto de Pistaches « Agrumes « Fregola Sarda

Caviar « Sturia IGP d’Aquitaine »
France « Aquitaine « Boite de 50g

Champignons Crus et Cuits U
Jaune d’@uf Confit « Tuile Champignons de Paris e
Glace aux Cépes

PLATS

Gnocchi de Pois Chiches ¥

Vieux Gouda « Sorbet Tomate « Pistou aux Feuilles de Figuier

Lotte Maturée sur I'Os
Gnocchi « Emulsion d’Oursin « Sorbet Tomate

Saint-Jacques Roéties

Pomme de Terre au Safran « Salicorne « Condiment Citron

Homard de Bretagne

Ravioli de Butternut « Cecina de Wagyu « Bouillon au Dashi

Pithiviers de Pigeon
Foie Gras « Pickles de Carotte Fane «
Sabayon de Chartreuse Jaune

Filet de Biche
Betterave « Sauce Saké « Condiment Sésame Noir

Filet de Boeuf Maturé, Snacké & Braisé
Céleri-Rave » Marrons « Coing

DESSERTS
Chariot de Fromages Affinés
Chutney « Confiture « Crackers Maison

Crémeux Chocolat Andoa 70 %
Butternut « Bergamote « Glace au Lait Torréfié

Poire Conférence Confite
Sablé aux Amandes « Céleri Branche « Sorbet Poire

Ala carte

27

25

10

21

28

42

42

82

45

45

48

18

17

17

Menu

+65

+35

Du 15 Octobre au 03 Décembre 2026

MENU A LA CARTE
69 €

Entrée, plat, dessert

Vendredi & Samedi 79 €
Plat supplémentaire 30 €

Nous sommes |a pour vous
du jeudi au lundi
de 19h a 23h
le dimanche
de 12h a 14h & 19h a 23h

Prix nets en €, service compris. - Les produits des menus peuvent changer. Le chef sera heureux de vous proposer des plats aux couleurs de la saison.

Uneliste des allergénes est a votre disposition.

CASINO 2000 « Rue Flammang - L-5618 Mondorf-les-Bains » Tel : +352 23 611- 1« info@casino2000.1u

RESTAURANTS - SLOT MACHINES - EVENTS - SHOWS - BARS - ROULETTE STADIUM - CONCERTS - SPORTS BETTING - BLACK JACK - HOTELS




