STARTERS

Wagyu Angus Beef Cecina
Tomatoes Selected by “Sandrine” « Girolle Pickles « Piquillo
Sorbet

Lightly Poached Langoustines
Lacto-Fermented Apricot « Artichoke « Saké Sabayon

Caviar « Sturia IGP d’Aquitaine »
France « Aquitaine+50 g

Pea Tartlet U
Almonds « Kalamata Olives  Grilled Watermelon Sorbet

MAIN COURSES

Hay-Roasted Celeriac 1
Walnuts « Roasted Porcini Mushrooms « Kefir Milk Emulsion

Butter-Confit Cod
Compressed Tomatoes « Zucchini « Bouchot Mussel Ice Cream

Aged Brittany Red Mullet
Foie Gras « Harissa Sauce « Piquillo Pepper Sabayon

Brittany Lobster
Kombu Cream « Saffron Bisque « Tarragon Roll

Stuffed Saddle of Rabbit
Summer Vegetables « Ajo Blanco « Purple Basil Sorbet

Grilled Limousin Lamb Saddle
Confit Shoulder « Caper Berry Fritter « Aubergine Caviar

Aged Beef Tenderloin
Foie Gras Mille-Feuille « Red Wine Sabayon e
Blackcurrant-Horseradish Condiment

DESSERTS
« Formaticus » Cheese Selection
Chutney « Jam « Homemade Crackers

Roasted Black Figs
Bissap « Almond Cream e Puff Pastry Brioche

Millot 74% Chocolate Biscuit
Grilled Sweet Corn « Smoked Vanilla « Cocoa Sorbet
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Menu

From 04 September to 12 October 2026

MENU A LA CARTE
69 €

Starter, Main Course, Dessert

+65
Fridays & Saturdays 79 €
Additional Main Course 30 €

+35

Opening hours
Thursday to Monday
7:00 p.m. - 11:00 p.m.

Sunday
12:00 p.m. - 2:00 p.m.
&
7:00 p.m. - 11:00 p.m.

Prix nets en €, service compris. - Les produits des menus peuvent changer. Le chef sera heureux de vous proposer des plats aux couleurs de la saison.

Uneliste des allergénes est a votre disposition.
CASINO 2000 « Rue Flammang - L-5618 Mondorf-les-Bains « Tel : +352 23 611- 1« info@casino2000.Ju
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