ENTREES

Foie Gras Poélé
Raviole de Topinambour « Dattes « Bouillon de Poule

Tataki de Boeuf & Saint-Jacques
Glace Ail Noir « Pickles de Carottes « Tuile de Moutarde

Caviar « Sturia IGP d’Aquitaine »
France « Aquitaine  Boite de 50 g

Polenta & Pecorino [
Euf Confit » Caviar de Balsamique « Safran des Vosges

PLATS

Tourte de Céleri-Rave T
Truffe Noire Melanosporum e Jus Corsé « Sabayon Truffé

Bar « Petit Bateau » Laqué
Lard Blanc de Colonnata ¢ Chicon Braisé « Butternut Safrané

Barbue Confite
Salsifis « Salicorne « Beurre Blanc lodé

Homard de Bretagne Grillé
Poutargue « Pomme & Radis au Four « Jus Lié au Corail

Cote de Veau Dry Aged
Coulant de Pomme de Terre « Caviar Osciétre  Jus au Foin

Filet de Biche
Furikaké « Tartelette aux Airelles « Condiment Sésame Noir

Faux-Filet de Boeuf Wagyu Grade A4
Spatzles au Sarrasin « Créme d’@uf « Bouillon au Dashi

DESSERTS

Chariot de Fromages « Sélection Formaticus »
Chutney » Confiture » Crackers Maison

Marrons Confits
Mousse Miso » Praliné Pistache « Sirop de Rhum

Clémentine de Corse
Crémeux Chocolat « Cardamome « Grué Cacao

Ala carte

28

28

10

22

33

48

48

82

52

48

105

18

17

17

Menu

+65

+35

+55

Du 18 Décembre au 02 Février 2026

MENU A LA CARTE
78 €

Entrée, plat, dessert

Vendredi & Samedi 88 €
Plat supplémentaire 30 €

MENU SAINT VALENTIN

4 Plats: 99 €
5 Plats : 119 €

13 & 14 Février : Diner

15 Février : Déjeuner & Diner

Menu disponible uniquement

ces trois jours

Nous sommes la pour vous
du jeudi au lundi
de 19h a 23h
le dimanche
de 12h a 14h & 19h a 23h

Prix nets en €, service compris. - Les produits des menus peuvent changer. Le chef sera heureux de vous proposer des plats aux couleurs de la saison.

Uneliste des allergénes est a votre disposition.

CASINO 2000 « Rue Flammang - L-5618 Mondorf-les-Bains » Tel : +352 23 611- 1« info@casino2000.1u

RESTAURANTS - SLOT MACHINES - EVENTS - SHOWS - BARS - ROULETTE STADIUM - CONCERTS - SPORTS BETTING - BLACK JACK - HOTELS




