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ART, GASTRONOMIE & IA : UNE TRAVERSEE SENSORIELLE
AU RESTAURANT LES ROSES

Le restaurant Les Roses a accueilli ce jeudi 19 février une soirée hors du commun ou
gastronomie, art et intelligence artificielle se sont croisés pour offrir une expérience
inédite.

Cette collaboration audacieuse entre le Chef Francgois Jagut et I'artiste |A Morgane Soulier a
proposé un diner en quatre actes, ou chaque plat est né d’'un dialogue entre création
humaine et algorithme.

« Un menu né d’un dialogue entre art et technologie »

Cette soirée immersive a exploré une nouvelle forme de narration culinaire, ou I'lA agit
comme un pont entre I'imaginaire visuel et les saveurs. Pour les trois premiers actes,
Morgane Soulier a imaginé des ceuvres générées par intelligence artificielle, que Frangois
Jagut a traduites en plats d’exception. A I'inverse, pour le dessert, c’'est la création du chef
qui a inspiré une ceuvre visuelle, transformant le go(t en image.

Loin d’'une simple démonstration technologique, cette expérience invite a une réflexion sur la
place de I'lA dans la démarche créative actuelle. Les personnalités présentes ont pu
découvrire comment l'algorithme, loin de remplacer 'humain, révéle de nouvelles
perspectives, enrichissant I'art culinaire par des correspondances inattendues entre
textures, couleurs et émotions.

Une immersion sensorielle et interactive

Chaque acte était accompagné d’un récit expliquant son inspiration, la démarche artistique
et le réle de I'l|A dans ce processus créatif. Une exposition d’ceuvres générées par |A,
signées Morgane Soulier, était présentée en paralléle dans le restaurant Les Roses. Ces
images, en résonance avec le menu, offrent une plongée visuelle dans l'univers de cette
collaboration innovante.

Le public peut également découvrir le menu de cette rencontre, a partir du vendredi 20
février. Une expérience unique ou saveurs, émotions et imaginaire se répondent, et marque
les esprits autant que les papilles.

Infos pratiques A propos

Menu inspiré par lIAa 75 €, CASINO 2000 - L'expérience du divertissement & 360°

dés le 20 février 2026. Bien plus qu’un casino, CASINO 2000 est un véritable hub de divertissement.
Restaurant ouvert : Concerts, spectacles, DJ sets, expositions, salons et événements exclusifs

du jeudi au lundi de 19h a 23h rythment I'année dans un cadre contemporain et élégant.

Coté gastronomie, les inspirations culinaires du monde s’invitent a table avec
une offre variée mélant cuisines francaise et internationale.

Reservé aux personnes majeures. Pour prolonger I'expérience, un hétel pensé pour le confort et des espaces
Informations : www.casino2000.lu dédiés aux réceptions complétent ce lieu unique.

CASINO 2000, c’est la promesse d’'instants mémorables, a vivre et a partager.
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et dimanche de 12h a 14h et de 19h a 23h.
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