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SOIREE AU CCEUR DE LA SOMMELLERIE D’EXCEPTION
AU RESTAURANT GASTRONOMIQUE LES ROSES

Le restaurant Les Roses a accueilli ce jeudi 29 octobre une soirée ou la sommellerie
était a ’honneur avec trois sommeliers, accompagné du Chef Frangois Jagut.

Pour cette soirée, trois sommeliers ont uni leurs sensibilités et leur savoir-faire : Dominique
Rizzi, présidente de I'’Association Luxembourgeoise des Sommeliers, Francesco Di Nola,
Meilleur Sommelier du Luxembourg 2025, et Guillaume Grabisch, Chef sommelier du
Restaurant Gastronomique Les Roses. Leur ambition : partager leur univers et faire
découvrir la richesse des vins a travers des accords soigneusement pensés.

Pour I'occasion, le Chef du Restaurant Gastronomique Les Roses Frangois Jagut avait
imaginé un menu en quatre plats, inspiré de sa carte. Pour chaque étape, les sommeliers
ont sélectionné un vin en fonction des saveurs, des textures et des caractéres du plat. Les
convives ont d’abord dégusté les accords a I'aveugle, guidés par les explications et les
conseils des sommeliers. Le vin choisi n’était révélé qu’ensuite, laissant place a un moment
d’échange autour de ses particularités et de ce qui le rendait si harmonieux avec I'assiette.

Cette découverte progressive a rythmé le diner et permis d’aborder les accords mets-vins
comme une expérience vivante, nourrie par les perceptions de chacun. Au fil des plats, les
convives ont pu apprécier les liens entre cuisine et vin, mais aussi les choix et les intentions
qui se cachent derriere chaque association.

Une soirée conviviale et sensorielle, qui a célébré le plaisir de la table, la curiosité et la
passion de la sommellerie.

Cette expérience au cceur de la sommellerie d’exception est proposée a partir d’aujourd’hui
a la carte du restaurant et jusqu’au 3 décembre 2026 inclus. Il sera ainsi possible de
déguster le menu 4 plats et les accords mets-vins proposés lors de cette soirée.

Infos pratiques A propos

Menu 4 plats avec accord mets-vins a 179 €, CASINO 2000 - L'expérience du divertissement a 360°

Bien plus qu'un casino, CASINO 2000 est un véritable hub de divertissement.
Concerts, spectacles, DJ sets, expositions, salons et événements exclusifs
rythment 'année dans un cadre contemporain et élégant.

Jusqu’au 3 décembre 2026 inclus.
Restaurant ouvert :

du jeudi au lundi de 19h & 23h Cété gastronomie, les inspirations culinaires du monde s'invitent a table avec
et dimanche de 12h a 14h et de 19h a 23h. une offre variée mélant cuisines francaise et internationale.
Réservé aux personnes majeures. Pour prolonger I'expérience, un hétel pensé pour le confort et des espaces

dédiés aux réceptions complétent ce lieu unique.
CASINO 2000, c’est la promesse d’'instants mémorables, a vivre et a partager.
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